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MASTER-53x

REFRACTOMETRO
PARA BRIX

IP65

(0'53% BRIX) \ Resistente
ATAGO e aladia

El refractémetro MASTER-53a ofrece un amplio rango

de medicion de 0.0 a 53.0% Brix, adecuado para jugos,

café, bebidas y alimentos procesados como ketchup y

mermeladas bajas en calorias. ATC

Con compensacion automaética de temperatura y Compensacion
resistencia al agua (IP65), esta disponible en version automatica de
metélica (MASTER-53a) y plastica (MASTER-53Pa), temperatura
con especificaciones idénticas. Se recomienda el

modelo plastico para muestras saladas y acidas.

www.matraz.pe

Descripcion Caracteristicas técnicas destacadas
El MASTER-53a ofrece un amplio rango de medicién @ Rango de medicién %Oma 22.3(0):’2‘ %rit)(() N
de 0.0 a 53.0% Brix, ideal para evaluar el contenido o a v
de azicar en jugos, café, bebidas y alimentos e of o
procesados como ketchup y mermeladas bajas en f Escala minima 0.2% Brix
calorias.

@ Resolucion 0.2% Brix
Cuenta con compensacion automatica de temperatura N L
(ATC) que asegura mediciones precisas sin importar Precisién 0.2% Brix
las variaciones térmicas del entorno. Su clasificacion
IP65 lo hace resistente al polvo y a chorros de agua, @ Repetibilidad +0.1% Brix
garantizando durabilidad y fiabilidad en el uso diario.

@ Dimensiones 3.2x3.4x16.8cm
Esta disponible en version metélica (MASTER-53a) Peso 130 g
y plastica (MASTER-53Pa), ambas con idénticas
especificaciones técnicas. Se recomienda la version @ Construccién Metalica resistente
plastica para el andlisis de muestras saladas y acidas.

@ Método de medicién indice de refraccién 6ptico

con escala interna

Aplicaciones del refractometro MASTER-53a

ead

=

Medicién de contenido Control de calidad Verificacion de Andlisis en alimentos Uso en industrias alimentarias,
de azucar (Brix 0,0-53,0%) en la industria concentracién en procesados: salsas, de bebidas y otras que
en jugos y néctares del café bebidas varias kétchup, mermeladas requieren control preciso
reducidas en calorias de azicar
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